Escusione nella gastronomia piacentina con 1 Grass
Alla taverna di Chero protagonista il quinto quarto

Da emblema  della cucina povers di
unn woltz; o specinli da riscaprire & cu-
sbondire prlesamente. B il "oquinto goar-
o', R Tl il che tmneya del-
Manimale macellera dape la vendita ai
“gignori” dei due quaort antersar e dei
due posterior: frippe, rognofi, cucre,
Tegatd, muilza, animells corvello linguaa,
pnlmeni e via di quests paseo. Lin‘idea-
le gengrofin culinorio ripercorss nei
gioroi scorsd, alla Thverna di Chero di
Curpanets in una “escursicne” nella
orghices gasironvania pdacenting erpa-
nlzzara dalla Confrarerite ded Cirass,
assnciazions mmpegnars nelln promosio-
oe dzl terertorio, insteme 21l Accodemin
della Cuvina Macentina.

Sul cavale i “guinte quarta” s 6 pale-
sate in torre le aoe farme sposandasi
con vini rigarosamente Iocali: animelle
fribe; "astribut” di toeo, tippa alla pio-
cunting, cuore trifalate con fanghd « lin-
pud Al patturode, Chivsura a bage di
shrredana. | platrl sane atan abbinarl a
v delle canrine Baraccone e Cardina-
H, i cai produttori ernno pressnt in sola
ed hanow idustrte L vioi e ghi 2bbina-

EATI.

Rinnid amorne 2l menla a | numere-
i [circa cimquanm) appassicann di ce-
wina, Ioade c'erano aoche Michele M-
o cormlglicrs dell'Aecademia della Ci-
cina Pincentma, Paolo Cipelli presiden-
te della Bouand Toble di Pincenza, =d
Bugvmiv Peralta presidents del Assoocia-
zome “Le L =
meenge gemellars con la O E A
presenrare la serema & stato Bdoardo Pa-
vari, Gran P'riore (presidente) della
Confraternita dei Grass, menire 2 in-
cloesane i pannd ded padroos Ji casa &
arara Mazeina Mocchi, ™eare fiema™
dellz Taveroo di Chera, megralicra della
gastronomain crodizicnole. :

elon posso che dicmd soddisSatto del-
b rivscils dell'events - & il coanments
del Lzran Pricee Favan - & atama il grime
posso di un percarse comune che wa-
glinmo intraprenders in collabarnzicne
& In sinteoia con altce associazioni che,
SOIAE ey pensanag che la tradizsione
enogarreanmics deld Terzitar prsenti-
no gin ane ricchezzn anciale ed soconn-
mica do valorizzare. Mo per arrivare a

gueslo la drada ¢ quella di lavesare io-
sheme, fare mdzia criricy & mettare in
CoAUnE esperienze & concacenze. Fi-
spetm all'edizicne dell'anno passare obe
Basane visto un auments dellioteresse ¢
delle preserme, pes o penaiamno 0 oe-
sere sulla scrade giusm per sveplinre le
cascienze - (e oppetita) degli appossic
Tt oi pastronomia df gualtd che ams-
N0 goandane co un scclds mppens ap-
pena aritice quelle che Bnas ncl pasnie
= nel hicchiere, enche a2 conserviamo b
nastra ariginorin marrice geliardica. 1
Tostri prassimi appantament sono alore
T A Do, per saempie quells ded bal-
lirh ad inizia fenbiaio ¢ la mascpos Pa-
cenza in Tivnla tra aprile e giogno, cle
avranne come Tema trasversale 1 predor-
11 & chalvametsi serve.

_!l Favari non ooo e <L estencene 1'm- .
wira a pasrecipars ai peoasin evenri
“Chi walesse prendere parts a1 nostrl
prossiami evert noo deve fare oloro che
tenere . d'occhio i1 nostro site
IS e g L wesas Epraes EL o il
norsrens Erupps facehani ¢ s i here-

narn®.



